
Fiche technique

Sancerre Rouge 2017

Les Rôties

Cépage Pinot Noir

Superficie 0,5 ha

Terroir Argilo-Calcaire

Exposition Sud-Est

Age des vignes 30-35 ans

Culture Fin 2019, nous nous sommes engagés dans le processus de certification

en agriculture biologique. C’est un aboutissement, car depuis de

nombreuses années déjà, nos pratiques culturales évoluaient dans ce

sens : travail des sols, pas d’herbicide, enherbement, confusion sexuelle…

Elevage Vinification avec pigeage en début de fermentation, macération             

pré-fermentaire à froid. 100% en tonnes de 600 litres pendant 1 an.

Garde 8 ans

Dégustation Nez

Le premier nez est centré sur le noyau de cerise, le cuir, mâtinés de notes

graphites et anisées. L’aération complète et complexifie le bouquet de

fruits rouges des bois, framboise, fraise. Une subtile touche d’épice vient

également compléter l’ensemble.

Bouche

L’attaque est souple, le développement est bien équilibré entre des

tanins fondus, la fraîcheur des fruits rouges et une belle matière. Un vin

fin et croquant offrant une finale saline. 

Accord mets-vins Tagliatelles à la truffe noire, cochon de lait aux épices douces, brioche

perdue.


